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茶
団
子

材
料
・
・
材
料
（
約
１
０
個
分
）

　
　
●
白
玉
粉
　
１
０
０
ｇ

　
　
●
水
　
約
半
カ
ッ
プ
（
約
１
０
０
ｃ
ｃ
）

　
　
●
砂
糖
　
大
さ
じ
１
く
ら
い

　
　
●
抹
茶
ま
た
は
粉
茶
　
大
さ
じ
１
杯

　
　
　
　
　
　
（
※
砂
糖
と
茶
類
は
お
好
み
に
応
じ
て
）

作
り
方

　
①
白
玉
粉
を
ボ
ー
ル
に
入
れ
、
水
を
少
し
ず
つ

　    

加
え
て
耳
た
ぶ
く
ら
い
の
柔
ら
か
さ
に
こ
ね

　
　
　
ま
す
。
お
好
み
で
砂
糖
も
加
え
る
。

　
②
抹
茶
、
ま
た
は
粉
茶
を
加
え
全
体
が
き
れ
い

　
　
　
は
緑
色
に
染
ま
る
く
ら
い
ま
で
混
ぜ
る
。

　
③
直
径
３
ｃ
ｍ
く
ら
い
に
丸
め
て
熱
湯
で
ゆ
で
る
。

　
　
　
浮
き
上
が
っ
て
き
た
ら
冷
水
に
取
り
、
ぬ
め
り

　
　
　
を
取
っ
て
水
気
を
切
る
。

　
④
あ
ん
を
か
ら
め
た
り
、
き
な
粉
を
ふ
っ
て
お
召

　
　
　
し
上
が
り
下
さ
い

新
茶
予
報

尾道鳴滝山からの景色

　
尾
道
市
と
三
原
市
の
境
付
近
に
あ
る
瀬
戸
内
海
国

立
公
園
に
位
置
す
る
尾
道
鳴
滝
山(

な
る
た
き
や
ま
４

０
２
ｍ)

は
尾
道
水
道
を
見
下
ろ
す
旧
蹟
の
山
で
す
。

　
登
山
ル
ー
ト
の
途
中
に
は
、
有
名
画
伯
が
ス
ケ
ッ
チ
し

た
場
所
も
あ
る
。
頂
上
付
近
は
、
パ
ラ
グ
ラ
イ
ダ
ー
の

発
進
場
に
も
な
っ
て
い
る
た
め
、
目
の
前
の
景
色
を
遮

る
も
の
が
何
も
な
く
、
ま
さ
に
眺
望
が
“
開
け
て
い
る
”

と
い
え
る
場
所
で
す
。
展
望
台
か
ら
は
瀬
戸
内
海
の
多

島
美
を
、
晴
天
の
日
に
は
遠
く
四
国
の
山
々
を
望
め

る
こ
と
が
出
来
ま
す
。

た
て
い
し
園
の
あ
る
福
山
市
か
ら
は
車
で
４
０
分
位
の

と
こ
ろ
に
あ
り
ま
す
。

鳴
滝
山

お
茶
の
お
話

「
新
茶
」

　
　
新
茶
の
摘
み
取
り
は
４
月
中
旬
～
５
月
下
旬
で
、

八
十
八
夜
の
頃
が
ピ
ー
ク
で
す
。
こ
の
時
期
に
摘
ま
れ

る
お
茶
は
一
番
茶
と
言
い
、
う
ま
味
成
分
の
テ
ア
ニ
ン

と
い
う
ア
ミ
ノ
酸
を
た
く
さ
ん
含
み
、
深
み
の
あ
る
味

わ
い
が
好
ま
れ
て
い
ま
す
。

　
八
十
八
夜
に
摘
ん
だ
新
茶
を
飲
む
と
、
長
生
き
で

き
る
と
い
う
言
い
伝
え
も
あ
り
、
甘
み
と
香
り
、
色
も

優
れ
た
新
茶
は
贈
答
用
に
も
人
気
が
あ
り
ま
す
。

　
茶
殻
活
用
術

　
４
月
中
旬
頃
鹿
児
島
で
お
茶
の
葉
が
摘
ま
れ
ま
し
た
。

そ
の
後
南
の
ほ
う
か
ら
順
番
に
茶
摘
み
が
さ
れ
ま
す
。

　
今
年
の
お
茶
の
出
来
は
４
月
下
旬
の
冷
え
込
み
で
若

干
山
間
部
で
の
収
穫
が
減
る
も
の
の
だ
い
た
い
平
年
並

と
い
う
こ
と
で
す
が
、
１
番
茶
の
後
に
も
ま
だ
、
２
番
茶

３
番
茶
と
続
き
ま
す
の
で
今
年
全
体
の
お
茶
が
い
つ
も

の
年
よ
り
良
い
も
の
か
ど
う
か
は
、
ま
だ
結
論
を
つ
け
る

わ
け
に
は
行
き
ま
せ
ん
。

　
こ
の
時
期
は
、
今
年
１
年
よ
い
お
茶
を
お
客
様
に
提
供

で
き
る
か
ど
う
か
の
大
事
な
と
き
で
す
。
天
気
や
気
温

に
よ
っ
て
大
き
く
変
化
し
ま
す
の
で
、
そ
の
へ
ん
は
、
神
頼

み
で
す
が･･･

　
と
に
か
く
そ
の
お
茶
は
よ
さ
を
最
大
限
に
生
か
し
た

製
造
技
術
で
よ
り
美
味
し
く
仕
上
げ
、
お
客
様
に
お
届

け
す
る
の
が
私
た
ち
の
仕
事
で
す
。

　
私
ど
も
の
１
年
の
始
ま
り
は
八
十
八
夜
か
ら
で
す
。

今
年
も
よ
ろ
し
く
お
願
い
し
ま
す
。

飲
み
終
え
た
後
の
「
茶
殻
」
ど
う
し
て
ま
す
か
？

茶
殻
を
捨
て
る
の
は
も
っ
た
い
な
い
と
思
っ
て
し
ま
う

　
そ
ん
な
あ
な
た
に
茶
殻
の
活
用
術
を
少
し
ば
か
り

紹
介
し
ま
す
。

　
・
お
掃
除
に
！

　
　
　
茶
殻
を
固
く
し
ぼ
り
少
し
乾
か
し
て
畳
に
茶
殻
を

　
　
　
振
り
ま
き
ま
す
。
（
畳
に
水
が
し
み
込
ま
な
い
程

　
　
　
度
の
湿
り
気
で
）

　
　
　
そ
し
て
、
そ
の
茶
殻
を
掃
き
掃
除
す
る
か
、
掃
除

　
　
　
機
を
か
け
る
か
し
ま
す
。

　
　
　
茶
殻
が
チ
リ
や
ホ
コ
リ
も
ス
ッ
キ
リ
吸
収
さ
せ

　
　
　
そ
の
う
え
、
畳
に
残
る
お
茶
の
香
り
も
さ
わ
や
か

　
　
　
で
す
。

　
・
気
に
な
る
臭
い
に
！

　
　
　
お
茶
に
消
臭
効
果
が
あ
る
こ
と
は
と
っ
て
も
有
名

　
　
　
で
す
。

　
　
　
茶
殻
を
よ
く
天
日
干
し
し
て
、
き
れ
い
な
布
や
紙

　
　
　
に
包
ん
で
お
部
屋
や
車
な
ど
の
あ
っ
ち
こ
っ
ち
に

　
　
　
置
い
て
み
ま
し
ょ
う
。

　
　
　
き
れ
い
な
紙
を
使
っ
て
き
れ
い
に
飾
り
付
け
を
し

　
　
　
た
り
、
破
れ
な
い
よ
う
に
袋
に
入
れ
て
ク
ッ
シ
ョ
ン

　
　
　
の
中
に
こ
っ
そ
り
と
い
れ
て
お
く
の
も
よ
い
で
す
ね
。

　
　
　
ア
イ
デ
ア
や
使
い
方
は
無
限
大
で
す
！

お
茶
の
香
り
と
上
品
な
若
草
色

春
ら
し
い
お
茶
菓
子
で
す
。

・
静
岡
産
新
茶

　
　
　
　
　
　
　
　
・
・
・
１
０
５
０
円
（
税
込
）

・
静
岡
産
新
茶
（
特
上
）

　
　
　
　
　
　
　
　
・
・
・
１
５
７
５
円
（
税
込
）

・
鹿
児
島
産
新
茶

　
　
　
　
　
　
　
　
・
・
・
１
０
５
０
円
（
税
込
）

・
鹿
児
島
産
新
茶
（
特
上
）

　
　
　
　
　
　
　
　
・
・
・
１
５
７
５
円
（
税
込
）

・
限
定
生
新
茶
（
静
岡
産
）

　
　
　
　
　
　
　
　
・
・
・
１
０
５
０
円
（
税
込
）

※
各
商
品
１
０
０
ｇ
入
で
す


