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お
茶
の
雑
学

「
お
茶
の
種
類
」

「
春
茶
物
語
」
入
荷
し
ま
し
た
。

　
毎
年
好
評
の
春
待
ち
茶
が
、

今
年
は
「
春
茶
物
語
」
と
し
て
、

今
年
も
入
荷
し
ま
し
た
。

　
一
足
早
く
春
を
感
じ
さ
せ
る

パ
ッ
ケ
ー
ジ
。
鮮
や
か
な
水
色
。

味
わ
い
の
あ
る
煎
茶
で
す
。

　
ま
だ
ま
だ
寒
い
日
も
多
く
、
お

茶
の
恋
し
い
こ
の
時
期
に
お
す
す
め
で
す
。

・
春
茶
物
語(
鹿
児
島
県
産
）

       

・
・
８
４
０
円/
１
０
０
ｇ

お
茶
菓
子
の
紹
介

　
お
茶
う
け
に
お
す
す
め
。
当
店
取
り
扱
い
茶
菓

子
の
ご
紹
介
。

・
黒
か
り
ん
と
う
・
・
２
３
１
円/

１
２
０
ｇ

　
お
茶
専
門
店
の
み
で
の
販
売
。

  

こ
の
黒
か
り
ん
と
う
。

　
大
好
評
で
す
。

・
お
か
ら
ち
ゃ
ん
・
・
４
２
０
円/

１
２
０
ｇ
　

　
「
お
か
ら
」
で
で
き
た
「
お
か
ら

　
ち
ゃ
ん
」
塩
味
の
揚
げ
菓
子
で
す
。

　
少
し
固
め
の
煎
餅
で
す
。

・
し
ぼ
り
豆
・
・
７
３
５
円/

８
０
ｇ

　
選
り
す
ぐ
り
の
丹
波
黒
豆

　
を
使
用
。
そ
の
ま
ま
で
お
い

　
し
く
召
し
上
が
れ
ま
す
。

※
黒
か
り
ん
と
う
と
し
ぼ
り
豆
は
期
間
限
定
商
品
で
す
。

　
品
切
れ
の
際
は
御
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ
。
　

　　

編
集
後
記

ひな祭り

　
ひ
な
ま
つ
り
＝
桃
の
節
句
の
起
源
は
、
平
安
時
代

ま
で
さ
か
の
ぼ
り
ま
す
。
昔
の
日
本
に
は
五
つ
の
節

句
が
あ
っ
た
そ
う
で
す
。

・
人
日
（
じ
ん
じ
つ
）
　
↓
　
一
月
七
日
「
七
草
が
ゆ
」 

・
上
巳
（
じ
ょ
う
し
）
　
↓
　
三
月
三
日
「
桃
の
節
句
」

・
端
午
（
た
ん
ご
）
　
↓
　
五
月
五
日
「
端
午
の
節
句
」

・
七
夕
（
た
な
ば
た
）
　
↓
　
七
月
七
日
「
七
夕
祭
り
」

・
重
陽
（
ち
ょ
う
よ
う
）
↓
　
九
月
九
日
「
菊
の
節
句
」

　
　
（
「
菊
の
節
句
」
は
現
在
は
な
く
な
っ
て
い
ま
す
）

　
こ
の
節
句
と
い
う
行
事
が
貴
族
の
間
で
は
季
節
の

節
目
の
身
の
汚
れ
を
祓
う
（
は
ら
う)

大
切
な
も
の
で

し
た
。

日
に
ち
か
ら
み
て
も
わ
か
る
よ
う
に
「
上
巳
の
節
句
」

が
、
現
在
の
「
ひ
な
ま
つ
り
（
桃
の
節
句
）
」
に
な
っ
て
い

ま
す
。

　
平
安
時
代
、
上
巳
の
節
句
の
日
は
薬
草
を
摘
ん
で

、
そ
の
薬
草
で
体
の
け
が
れ
を
祓
っ
て
健
康
・
厄
除
け

を
願
っ
た
の
で
す
。

　
そ
し
て
、
こ
の
節
句
の
行
事
と
宮
中
の"

紙
の
き
せ

か
え
人
形"

で
遊
ぶ
「
せ
い
な
遊
び
」
と
融
合
。
自
分

の
災
厄
を
引
き
受
け
て
く
れ
た
そ
の
紙
人
形
を
川

に
流
す
『
流
し
雛
』
へ
と
発
展
し
ま
す
。

　
室
町
時
代
に
な
る
と
、
こ
の
節
句
が
三
月
三
日
に

定
着
。
そ
し
て
、
紙
の
雛
が
豪
華
な
お
雛
様
を
飾
っ

て
宮
中
で
盛
大
に
お
祝
い
を
す
る
よ
う
に
な
り
ま
す
。

　
そ
れ
が
宮
中
か
ら
、
武
家
社
会
・
裕
福
な
家
庭
や

名
主
の
家
庭
へ
と
広
が
っ
て
い
き
、
今
の
ひ
な
祭
り
の

原
型
が
完
成
し
た
の
で
す
。

　
ひ
な
祭
り
は
、
赤
ち
ゃ
ん
の
健
や
か
な
成
長
と
厄

除
け
を
願
う
行
事
で
す
。

　
お
雛
様
を
飾
り
、
お
祝
い
の
膳
を
い
た
だ
い
た
ら
、

最
後
は
や
っ
ぱ
り
お
茶
！
で
す
ね
。

ひ
な
祭
り
豆
知
識

　
お
茶
の
種
類
は
た
く
さ
ん
あ
り

ま
す
が
、
す
べ
て
同
じ
ツ
バ
キ
科

の
茶
の
木
で
す
。

製
造
法
で
大
別
す
る
と
、
・
緑
茶

（
不
発
酵
茶
）
と
・
紅
茶
（
発
酵
茶
）

と
・
ウ
ー
ロ
ン
茶
（
半
発
酵
茶
）
の
三
種
に
分
け
ら
れ

ま
す
。

　
よ
く
「
緑
茶
く
だ
さ
い
」
と
言
わ
れ
ま
す
が
、
緑
茶

と
は
、
一
般
に
思
わ
れ
て
い
る
「
日
本
茶
」
全
般
の
こ

と
に
な
り
ま
す
。

　
「
緑
茶
」
は
さ
ら
に
煎
茶
や
、
深
蒸
し
茶
、
玉
露
、

茎
茶
、
番
茶
、
ほ
う
じ
茶
、
玄
米
茶
、
か
ぶ
せ
茶
、

玉
緑
茶
、
粉
茶
、
抹
茶
等
に
分
け
ら
れ
ま
す
。

　
な
か
で
も
煎
茶
・
深
蒸
し
茶
は
日
本
茶
の
代
表
で

最
も
流
通
量
が
多
く
、
全
体
の
８
５
％
を
占
め
ま
す

　
当
園
で
人
気
の
高
い
「
群
竹
（
む
ら
た
け
）
」
は
茎
茶

で
す
が
、
茎
茶
は
地
方
に
よ
っ
て
か
り
が
ね
と
か
、

じ
く
茶
と
か
白
折
な
ど
と
呼
ん
だ
り
も
し
ま
す
。

　
茎
茶
は
玉
露
や
煎
茶
な
ど
の
仕
上
げ
工
程
で
、
葉

と
茎
に
分
け
ら
れ
た
茎
の
部
分
が
主
の
お
茶
で
す
。

  

ち
な
に
に
丸
ま
っ
た
茶
葉
が
特
徴
的

な
「
芽
茶
（
め
ち
ゃ
）
」
は
同
じ
く
仕
上

げ
の
工
程
で
、
や
わ
ら
か
い
新
芽
や

葉
の
先
端
が
切
れ
た
も
の
で
す
。

  

い
ず
れ
も
手
ご
ろ
な
値
段
の
わ
り
に

味
や
香
り
は
上
級
茶
と
ほ
と
ん
ど
変

わ
り
あ
り
ま
せ
ん
。

　
節
分
に
バ
レ
ン
タ
イ
ン
デ
ー
に
ひ
な
祭
り
。

　
何
年
も
豆
ま
き
な
ど
し
て
い
ま
せ
ん
が
小
さ
い
子

供
が
い
る
と
今
年
は
し
よ
う
と
い
う
気
に
な
り
ま
す
。

ま
だ
小
さ
い
で
す
が
、
由
来
や
意
味
な
ど
も
話
し
て

あ
げ
ら
れ
た
ら
い
い
か
な
と
思
い
ま
す
。


